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O, Dovozové pohosténi

Jednéd se o nabidku studeného a teplého pohosténi, uréeného predevsim
pro Vase pracovni jedndni, kédvové pauzy, firemni prezentace, malé pod-
nikové oslavy, ale i Vase denni stravovani a obéerstveni. K nize uvedené
nabidce pohosténi Vém na zdkladé pozadavkyd zajistime potiebny inven-
ta¥, obsluhuijici persondl i veskeré dopliikové sluzby (kvétinovd vyzdoba,
hostesky, hudebni produkce apod.).

PredloZené obé&erstveni si mUzete objednat dle &islovéni jednotlivych druhd
pokrmd s predstihem 48 hodin (neni-li uvedeno jinak) dle piilozeného
objednévkového formuldre, a to elekironickou postou nebo telefonicky na
nize uvedeném kontaktu:

Miroslav Dolezal Michal Plestil

vedouci cateringovych projekty vedouci provozu kavdaren O, Café
Vy$ehrad 2000, s.r.o. Vy$ehrad 2000, s.r.o.

Tel.: 224 951 731, 603 417 351 Tel.: 602 263 173, 603 382 745

E-mail: miroslav.dolezal@vysehrad2000.cz E-mail: michal.plestil@vysehrad2000.cz
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1. STUDENA MASA A NAREZOVE MISY

Cena je kalkulovéna za 1 kg hmotnosti zékladni suroviny (vhodné pro 10 osob), pokud neni uvedeno jinak.
Viechny uvedené ceny jsou bez 19% DPH. MnoZstvi nize uvedenych vyrobkd (vyjma oznaéenych) je mozno
objednat i v mengich hmotnostech.

1.1.  Carpaccio z lehce opedené svi¢kové s parmezdnem, extra panenskym

olivovym olejem a drcenym pepiem (min. 0,5 kg) 1.390,- K¢
1.2. Lehce pikantni hovézi rostbif s omackou z hotéice a &erstvého kienu (min. 0,5 kg) 740,- K&
1.3.  Veptové pecené BBQ poddvand s rozmarynovou Aioly (min. 0,5 kg) 590,- K¢
1.4. Uzend selské $unka s koriandrovym pestem a nakladanou zeleninou 490,- K¢

1.5. Tence krajend su$end Tyrolské $unka s grilovanymi paprikami
a balsamicovym dresinkem 890,- K¢

1.6. Platky ,Magret de canard” s rukola saldtem a $alotkovym vinegretem 840,- K¢
(stfedné& propeéend francouzskd kachni prsa)

1.7. Nugetky z kutecich stehynek peéené v parmezénové krusté se syrovou oméekou 480,- K¢
1.8. Smazené fizecky z kutecich prsou se sladkokyselym zelnym salatem 540,- K¢
1.9.  Krlti prsa pec¢end v anglické slaniné s konfitovanymi cherry rajéétky (min. 0,5 kg) 580,- K¢

1.10. Variace domdcich klobds, loveckého salému a uzené Sunky
s hof¢i¢nou a pikantni rajéatovou oméckou (min. 0,5 kg) 340,- K¢

2. RYBY A VYROBKY Z PLODU MORE

Cena je kalkulovéna za 1 kg hmotnosti zékladni suroviny (vhodné pro 10 osob), pokud neni uvedeno jinak.
Viechny uvedené ceny jsou bez 19% DPH. MnoZstvi nize uvedenych vyrobkd (vyima oznadenych) je mozno
objednat i v mensich hmotnostech.

2.1. Losos ,Label rouge” nakladdany v marinddé z rdZového kofeni a koriandru
s krémovou limetkovou oméaekou (min. 0,5 kg) 940,- K¢
2.2.  Marinované krevety ,Gambas” s oméé&kou z Eerstvého zdzvoru a &esneku 1240,- K¢

2.3. Lahodny tatardk z &erstvého turidka s maslovymi toasty, rucolou
a medovo balsamicovym dresinkem 1090,- K¢

2.4. Salét z marinovanych chobotni¢ek s &ervenymi fazolkami

a pedenymi paprikami v provensélské omééce 840,- K¢
2.5. Koktejl z &erstvych krevetek v citronové krémové omadce 990,- K¢
2.6. Salat z matesd v marinddé z hotéice, éerstvého kopru a kysané smetany 590,- K¢
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3. SALATY

Cena je kalkulovana za 1 kg hmotnosti zakladni suroviny (vhodné pro 10 osob), pokud neni uvedeno jinak.
Viechny uvedené ceny jsou bez 19% DPH. MnoZstvi nize uvedenych vyrobkd (vyjma oznadenych) je moZno
objednat i v mensich hmotnostech.

3.1.  Pestrobarevny saldt z &erstvé zeleniny s jogurtovou oméekou nebo vinegretem 390,- K¢

3.2.  Origindlini salat ,Caesar” s kufecim masem, vatenymi veijci, krutény a krémovou

omackou s chuti anéoviéek (min. 0,5 kg) 490,- K¢
3.3. Provensdlsky salét z grilovanych paprik, cuket a lilkd 440,- K¢
3.4. Salét z dvoubarevné &ekanky s roquefortem a ho#¢i¢nym vinegretem 440,- K¢

3.5.  Osvéiujici salét s pikantni mozzarellou, broskvi, prosciuttem a limetkovym vinegretem  590,- K&

3.6. Salét z rajéat a mozzarelly s jarnimi cibulkami a bazalkovym olejem 440,- K¢
3.7. Ledovy salét se $unkou a bazalkovou majonézou 390,- K¢
3.8. Rajéatovy salét s ¢esnekem a pFirodnim syrem 340,- K¢
3.9. Salét z okurek v jogurtovo-¢esnekové marinddé 290,- K¢
3.10. Pikantni zelny salat s kienem a kysanou smetanou 260,- K¢
3.11. Lehky viderisky bramborovy salat bez majonézy 290,- K¢
3.12. Klasicky bramborovy salét s majonézou a jablky 320,- K¢
4. SYRY

Cena je kalkulovana za 1 kg hmotnosti zakladni suroviny (vhodné pro 10 osob), pokud neni uvedeno jinak.
Viechny uvedené ceny jsou bez 19% DPH. MnoZstvi nize uvedenych vyrobkyd (vyjma oznadenych) je moZno
objednat i v mensich hmotnostech.

v vy

4.1.  Variace syr0 podévané s rucola salétem a hof¢iénym vinegretem 490,- K¢
(Hermelin, Vltavin, Gouda, Eidam, Niva)

4.2. Variace francouzskych syrd s vi$fiovou marmelédou a ofechovymi jadry 990,- K¢
4.3. Camembert s variaci ofechovych jader, friseé salétem a medovym vinegretem 890,- K¢
4.4. Bily syr naklédany v olivovém oleji s ¢esnekem a &ervenymi papri¢ckami (min. 0,5 kg)  490,- K¢&
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5. PECIVO

Cena je kalkulovéna za 1 ks bez 19% DPH, pokud nenf uvedeno jinak.

5.1. Svétly chléb Tks / 5,- Ké&
5.2.  Cerny chléb Tks / 5,- K¢&
5.3. Francouzskd bageta Tks / 5,- K¢&
5.4. Chléb ciabatta Tks / 5,- K¢&

6. OVOCE

Cena je kalkulovana za 1 kg hmotnosti zakladni suroviny (vhodné pro 10 osob), pokud neni uvedeno jinak.
Viechny uvedené ceny jsou bez 19% DPH. MnoZstvi nize uvedenych vyrobku (vyjma oznaéenych) je moZno
objednat i v mensich hmotnostech.

6.1.  Cerstvé ovoce dle sezény opracované a upravené — na misach 290,- K¢

6.2.  Ovocny salét s viadskymi jadry a karamelem 390,- K¢

6.3. Cersivé jahody v kysané smetané - dle sezénni ceny sezénni cena
7. DEZERTY

Cena je kalkulovéna za 1 ks bez 19% DPH, pokud neni uvedeno jinak.
Minimélini odbér od jednoho druhu je 10 ks.

7.1.  Krehky kolacek s ovocem Tks / 25,- K¢
7.2. Domdci ¢okolédovy koldé s tvarohem Tks / 25,- K¢&
7.3.  Jablkovy zavin Tks / 25,- K¢&
7.4. Viderisky dort ,Sacher” 1ks / 35,- K¢&
7.5.  P4j s lesnim ovocem Tks / 39,- Ké&
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8. MINI DEZERTY

Cena je kalkulovéna za 1 ks bez 19% DPH, pokud nenf uvedeno jinak.
Minimdlni odbér od jednoho druhu je 10 ks.

8.1. Puncovy dortik Tks / 19,- K&
8.2. Vénecek Tks / 19,- K&
8.3. Vétrnik Tks / 19,- K&
8.4. Laskonka Tks / 19,- K&
8.5. Tarteletka ,Créme Brulée” Tks / 19,- K&
8.6. Cheese cake Tks / 19,- K&

9. NAPOJOVY SERVIS

Cena je kalkulovana bez 19%DPH.

9.1.  Fresh juice pomerané 11 275,- K¢
9.2.  Fresh juice 11 275,- K&
9.3. Dzus

9.3.1.pomerang, 9.3.2.jablko, 9.3.3. rybiz, 9.3.4. multivitamin 11 125,- K¢
9.4. Bonaqua

9.4.1.neperliva, 9.4.2. jemné perlivd 0,251 - lahev 30,- K¢
9.5. Nealkoholické népoje

9.5.1. Coca-cola,9.5.2. Fanta, 9.5.3. Sprite 0,2 | - lahev 30,- K¢
9.6. Nealkoholické pivo Birell 0,33 | - lahev 30,- K¢
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10. KAVOVY SERVIS

Cena je kalkulovéna za 1 porci bez 19% DPH. Cena obsahuje porceldnovy inventéf, cukr a mléko.
Mozné servirovat v termokonvicich (1 konvice = 10 porci) nebo zapdijéit profesiondini kévovy stroj,
za ktery bude G&ovano 500,-K& / den.

10.1. Espresso malé 35,- K¢
10.2. Espresso stiednf 35,- K¢
10.3. Capucino 35,- K¢
10.4. Caffee Machiatto 35,- K¢
10.5. Caffee late 35,- K¢
10.6. Vybér z &aj0 (&erny, zeleny, bylinkovy a ovocny) 35,- K¢

11. UVITACI NAPOJE

Cena je kalkulovana bez 19%DPH.

11.1. Nealkoholicky sekt ,Carl Jung” 0,151/ 90,- K¢
11.2. Nealkoholicky Vermut Bitter rosso 0,21/ 90,- K¢
11.3. Nealkoholicky Vermut Bitter rosso s pomerané¢ovym dzusem 0,251/ 90,- K¢
11.4. Nealkoholicky ,Kir Royal” se sirupem de Cassis 0,151/ 90,- K¢
11.5. Crodino s &erstvyym pomeranéem 0,21/ 40,- K&
11.6. Nealkoholické ,Cuba Libre” zdobené ovocnym $pizem 0,251 / 90,- K¢
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12. PRACOVNI OBEDOVA MENU

Cena je kalkulovdna za T menu. V8echny uvedené ceny jsou bez 19% DPH.
Od mnozstvi 10-ti vyde uvedenych menu je v cené zahrnuta doprava, obsluhujici personél a kuchat.
Do mnozstvi 10-ti porci je doprava, obsluhuijici persondl, kuchaf¥, inventdi a mobilia¥ G&tovano extra.

12.1. Menu I.
Polévka:

Hlavni jidlo:

Dezert:

12.2. Menu Il.

Polévka:

Hlavni menu:

Dezert:

12.3. Menu lll.

St. predkrm:

Hlavni jidlo:

Dezert:

12.4. Menu IV.

St. predkrm:

Hlavni jidlo:

Dezert:

540,- K¢
Krémova ragu polévka s restovanym kufecim masem a syrovymi krutény

Libovy veptovy vale¢ek zvolna pedeny v marinddé z &esneku, zdzvoru a listkd
$alvéje, podavany s krémovymi bramborami a kefiskymi fazolkami

Lehky dortik ve stylu ,Tiramisu” s mandlemi, ofiky a éokoladdovym krémem

540,- Ké
Hovézi consommé s jatrovymi nocky, domacimi nudlemi a barevnou zeleninou

Citrénovo koriandrova kuteci prsicka pecend v anglické slaning, s p¥rodni
bylinkovou omda¢kou a domdacimi bramborovymi placi¢kami

Cokolédovy fondat s krémem ,anglaise”, susenymi plody
a &erstvymi pistaciovymi jadry

690,- K¢

Duo z grilovanych kutecich prsi¢ek a Eerstvych krevet se saldtem z rocety
a Salotky ochucenym medovym vinegretem

Tenderloin zavitky plnéné modrym syrem a jarni cibulkou s basmati rizotem
a htibkovym jus

Studené omeletky skladané s citrénovym krémem a jahodovou oméackou

590,- K¢

Uzend $unka od kosti s hoF¢iéno — javorovym glaze, &erstvé strouhanym
smetanovym kienem a domécim syrovym chlebem

Ktehkéd pecend kachni prsi¢ka s medovo — majordnkovou omackou,
&ervenym vinnym zelim a Zemlovymi knedli¢ky

KFupavé sladké toasty s jable¢no — karamelovym ragu a tvarohovou omééekou
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12.5. Menu V. 595,- Ké

St. predkrm: Bylinkové crostini s pikantni chillies cottages syrem a ,Schwatzwaldskou $unkou”

Hlavni jidlo: Peéeny steak z lososa podévany s estragonovym sabayonem a gratinovanymi
makarony s lesnimi houbami

Dezert: Dort z hotké €okolady s malinovymi coulis a creme fraiche

CENIK DOPLNKOVYCH SLUZEB

Cena je uvedena bez 19% DPH, pokud neni uvedeno jinak.

13.1. Hodinové sazba persondlu

&idnik / servirka 300,- K¢

kuchat 350,- K¢

nosi¢, pomocnd sila 200,- K¢

supervizior 500,- K¢&

13.2. Cenik pdjéovného inventaie a mobilidre

kulaty st8l s ubrusem (prdmér 180 cm) 300,- K¢

konferenéni zidle 80,- K¢

konferenéni Zidle s bilym potahem a stuhou 150,- K¢&

stOl (180 x 45 cm) s ubrusem a scartingem (registrace, apod.) 300,- K¢

set st¥ibrnych pfibord na gala 300,- K¢

set ptibord 150,- K¢&

set obt¥ich skleni¢ek na gala 100,- K¢&

profesiondlni kavovy stroj

13.3. Doprava

doprava po Praze

500,-K¢ / den

500,- K¢
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Vézeni obchodni prételé,

dovolujeme si Vam predstavit spole¢nost VySehrad 2000 GROUR kterd na tuzemském trhu pd-
sobi jiz od roku 1994. Zabyvd se provozovénim restauracnich a hotelovych provozd (Kavarna
Obecni dOm, restaurant Pod kfidlem noci, multifunkéni hotelovy komplex Aredl Botanika v Hor-
nim Bezd&kové u Prahy, kavarna O, Café, Hotel Loreta) a poskytovanim cateringovych sluzeb
na nejvyssi Grovni s ddrazem na kvalitu a dodrzovéni piisnych hygienickych pravidel.

V ndvaznosti na cateringovou ¢&innost rozditila spoleé¢nost Vy$ehrad 2000 GROUP svou nabidku
o dovozové a dondskové pohosténi.

O, Dovozové pohosténi

Jednd se o nabidku studeného a teplého pohosténi, uréeného predevsim
pro Vase pracovni jedndnf, kévové pauzy, firemni prezentace, malé pod-
nikové oslavy, ale i Vase denni stravovani a obéerstveni. K nize uvedené
nabidce pohosténi Vém na zdkladé pozadavkyd zajistime potiebny inven-
ta¥, obsluhuijici persondl i veskeré dopliikové sluzby (kvétinovd vyzdoba,
hostesky, hudebni produkce apod.).

PredloZené obéerstveni si mUzete objednat dle &islovéni jednotlivych druhd
pokrmd s predstihem 48 hodin (neni-li uvedeno jinak) dle piilozeného
objedndvkového formulére, a to elektronickou postou nebo telefonicky na
nize uvedeném kontaktu:

Dékujeme Védm za pozornost vénovanou na$i nabidce a v pfipadé jakychkoliv nejasnosti
a dotazd nés nevdaheijte, prosim, kontaktovat.

Na spoluprdci se 1€8i a s pozdravem zdstava

Miroslav Dolezal Michal Plestil

vedouci cateringovych projekti vedouci provozu kavdren O, Café
Vy$ehrad 2000, s.r.o. Vysehrad 2000, s.r.o.

Tel.: 224 951 731, 603 417 351 Tel.: 602 263 173, 603 382 745
E-mail: miroslav.dolezal@vysehrad2000.cz E-mail: michal.plestil@vysehrad2000.cz
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